Frische und saisonale Produkte
von nachhaltigen, lokalen Produzenten

verarbeitet zu raffinierten Gerichten
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FRISCH & LOKAL

FREILANDEIER VOM EGGERHOF
SPECK VON METZGEREI TROCKNER =
100% RINDFLEISCH VON METZGEREI AMORT
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WILDKRAUTERSALAT VOM MONSTROLHO{
KRESSE VOM TSCHIEDERERHOF A

Frosh bitehen
12:00 - 14:15
18:30 - 21:15

Google Play App Store

?&5500

17:00 - 23:00

Download the app, switch on
the camera & the menu is
quickly translated into any

language

Téléchargez I'application,

. R
allumez l'appareil photo et le
menu est rapidement traduit
dans toutes les langues
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Erdbeer-Minzespritz
Hausgemachter Erdbeer-Minzesirup,
Prosecco, Soda & Zitrone

Prosecco Montelvini, Extra Dry
Praeclarus Brut St. Pauls, Eppan

Franciacorta Berlucchi ‘61

Bier: Finix’s American Pale Ale: Theory
trib, fruchtig & cremig

7,9
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6,2

8,9

4,9

Fur die schonsten Momente

Weisswein D0 C

Sylvaner 2022, Tauber, Brixen
Weissburgunder Praesulis 2023, Gumphof, Vols
Kerner 2023, Strasser, Neustift

Lugana Pansere 2023. Fraccaroli, Verona

Regetwein

Bardolino Chiaretto 2023, Cavalchina

Wolioein

Vernatsch 2022, Ebner, Atzwang

Blauburgunder Praepositus 2020, Kloster Neustift

Cabernet ris. Doss 2022, Girlan
Lagrein Collection Baron Eyrl 2023, Bozen
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Focaccia Classic 6.8
Olivenol, Rosmarin & Fleur de sel

Focaccia fur zwei 20,7

Focaccia, Rohschinken aus Parma DOP,

dreierlei Oliven & Brimi Mozzarella




, Glatenfres
Fresh Kitchen @ Vigargeh

Frische und saisonale Gerichte @ Lwé%%rw
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Sudtiroler Rindstartar 100g] 19,9 Kresseschaumsuppe 10,9 Lowenzahntagliatelle 18,5
Thymian Chutney, Brimi Butter 160 g | 23,5 Sauerrahm & Schwarzbrotcroutons @ Ragu vom Villndsser Brillenschaf, @

& getoastetes Brot Schmorgemuse & Thymian

Spargelsalat 16.5 Brennesselknodel 16,9
Radieschen, Wildkrautersalat, Wachtelei, @@ Wildkrautersalat, Almkase @
& Apfeldressing

Bauernbrotcroutons & Frenchdressing

Roh hi 16,
Sudtiroler Raucherteller 17,5 ohnengnocchi 6,9

b
Hirschschinken, Bresaola, Kaminwurzen, 0’hh 06(/‘/ Wﬂé/ Bio Spinat, Frihlingszwiebel, Walnisse

. s & Ziegenkase
Bauernschinken, Sudtiroler Speck, Wihle dein persbnliches

Bergkase, Gewurzgurken & Meerrettich

3-Gang Menu Risotto Carnaroli 17,9
1 Hauptspeise weilke & griine Spargel aus Rovigo,
plus 2 weitere Gerichte Radieschen & Brunnenkresse
Lg/ob él/yﬂé/— ?%u, von unserer Karte o -
(ausgenommen - g
Penne oder Bavette 14,5 Rib Eye & Tomahawk) - : AN

Frisch gekocht mit Sauce nach Wahl: —

Tomaten-Mozzarella, Bolognese, Pesto
oder Carbonara




Fresh Kitchen

Alles nach deinem Geschmack

vom GRILL

Hauplypeigen

Sudtiroler Rib Eye ca. 3509 39,9
Fruhlingsburger 19,9
100% Rindfleisch, Almkase, grune &
weilke Spargel, Boznersauce, Kresse Roastbeef Ocean Beef ca. 2509 31,9

& Kartoffelspalten

Duo vom Zwerghuhn 249 Sudtiroler Tomahawk Steak 65,0
(geschmort & gebraten) ca. 1kg (mit Knochen) ca. 25 Min.
Erbsen-Babykarotten & Kartoffelespuma Wartezeit

Weilker & griiner Spargel aus Rovigo 26,9 .

Salzkartoffel, Parmesan, braune Butter, dazu serviert

Kresse & auf Wunsch Krauterschinken 2 B '

regionale Salate, Krauter,

Schopsernes vom Villndsser Brillenschaf 27,5 Radicchio Trevisano oder gegrillte Zucchini Nisse & Samen, Dressings,»l'

oder Salat vom Buffet Ole & Balsamico

Buchweizen, Frihlingszwiebel
& Radieschen

Rindsfilet 36,9 @"/75

frische Spargel, Krauterkartoffel
& Wildkrautersalat

& dazu knusprige Pommes

Salsa Verde, pikanter Tomaten Dip
& Sauerrahm Dip




