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Rieper 00

aus Vintl, Schalderer Wasser, frische
Hefe, Olivenol & Salz

Rieper BIO Kamut +2

Urgetreide mit mildem & leicht
nussigem Geschmack

Rieper Dinkel +2

Hoher Nahrstoffgehalt, leicht verdaulich
& nussiger Geschmack

Holzofen-Pizza

M nged deop

Was ihn besonders lecker macht?

Wir geben ihm 48 h zum ruhen, backen
ausschielslich im Holzofen und naturlich
die Handwerkskunst unseres Pizzaiolos ;

Alles nach deinem Geschmack
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Knoblauch +2
Joghurt, Mayonnaise, Knoblauch
& Schnittlauch

Xtra scharf + 2
Ol, Zitrone & eingelegtes Chili

Cocktail +2
Ketchup & Mayonnaise

Boznersauce +25

Megguslle

Mozzarella Brimi
100% Sudtiroler Milch

Mozzarella Brimi laktosefrei +2,1
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fast alles ist moglich
zwischen 0.5 und 4.5 Aufschlag



Holzofen-Pizza

Die Bunte
Mozzarelline, bunte Cocktailtomaten
& Basilikum (alles nach Ofen)

Fruhling
Cocktailtomaten, Feta, Frihlingszwiebeln
& Babyspinat

Spargelpizza
Spargel weild & grun, Kresse
& Hausschinken (nach Ofen)

Filoncino Spargel
Spargel weild, Boznersauce, 4 Kase,
Hausschinken

14,5

14,5

15,9

15,5

(swensprecialy

Fazenda Marinheiro
Garnelen, Zucchini vom Grill & Knoblauch

Genuss Tipp: mit Kurbiskernol!

Bella Italia
Rucola, Rohschinken, Philadelphia
& Cocktailtomaten

16,1

14,9

Lowenhof's Most Wanted auf einen Blick!

Piccantina 13,4
Lombardi, Oliventris, Zwiebeln

& scharfe neapolitanische Salami

Mediterranée 14,4
Brie, frische Tomaten, BIO Spinat
& pikante neapolitanische Salami

Hauspizza 14,4
Hausschinken, Champignons, Peperoni
vom Grill, Artischocken & Freiland Ei

Lowenpizza 14,4
Pikante neapolitanische Salami,

Thunfisch, Peperoni vom Grill & Oliventris

Gusto Verde 13,4
Stracchino Kase, hausgemachter Pesto,
Datterini Tomaten & frischer Basilikum

Grillgemuse 14,4
Melanzane, Zucchini & Peperoni, Spinat

& Parmesan

Bresaola 13,9

Bresaola, Rucola & Parmesan

Deliziosa 14,4
Rote Zwiebel, scharfe Salami,
Champignons & Knoblauch

Gartnerin 12,9
Melanzane vom Grill,

Parmeggiano Reggiano DOP

Sudtiroler 12,9
Stilfser Kase DOP & Sudtiroler Speck IGP

B“{“”Zw keine Mozzarella als Basis

Bufalina 14,9
Buffelmozzarella aus Kampanien DOP,
Zucchini & Datterini Tomaten

Bufala & Crudo 15,5

Buffelmozzarella aus Kampanien DOP, Rucola,
Datterini Tomaten & Parma Rohschinken DOP

Bufala Gourmet 15,5
BUffelmozzarella aus Kampanien DOP,

scharfe neapolitanische Salami, BIO Spinat

& Oliventris



Coalzene & Filencins

Calzone classico
Mozzarella, Champignons,

Hausschinken & Tomatensauce

Filoncino Tonno
Mozzarella, Thunfisch, frische Tomaten,
Rucola & Cocktailsauce

Wahle deine Lieblingssauce dazu!

12,9

12,4

Holzofen-Pizza

Lowenhof's Klassiker

Clessic

Margherita 9,2
Der Klassiker

Siciliana 11,3

Italienische Sardellen, Oliventris & Kapern

Capricciosa 12,9
Champignons, Hausschinken
& Artischocken

Diavola 12,9
Scharfe neapolitanische Salami,
Oliventris & Peperonata

Quark Spinat 12,9
Brimi Quark & BIO Spinat

Gorgonzola Spinat 13,9
Gorgonzola, BIO Spinat, Walnusse
& Parmesan

Griechen
Feta aus Algund, Oliventris
& scharfe neapolitanische Salami

Schinken Pilze

Hausschinken & Champignons

Rustica
Thunfisch & Zwiebeln

Vier Kase
Brie, Gorgonzola, Stilfser Almkase
& Parmesan

Vier Jahreszeiten
Artischocken, Champignons,
Hausschinken & Oliventris

12,9

11,9

12,4

12,9

12,9



